
Ateliers découpe 
Minute…

Exemple de Mises en bouche!

Atelier foie gras de canard maison, 
Tataki de bœuf , Gravlax de saumon…

Buffet de Limonades artisanales        
Et sirops de fruits…

.Tartare de poissons frais coco 

citron…

.Crème et tagliatelles de carotte 

au cumin… copeaux de parmesan

.Navette de pain d’artisan 

boulanger au poulet curry!

. Mousseline et pointes 

d’asperges vertes, tomate confite

Boissons

Fontaine de jus de fruits 

Sodas

Eaux minérales plates et gazeuses

Cocktails maison:
Planteur et Mojito

Vin d’honneur

Vin blanc AOC Grignan des Adhémar, 
crème de fruits…



Animation Plancha 

au feu de bois
Assortiment de 4 Tapas…

80grs par pers (équivalence 7 pièces par pers.)

Pluma de cochon 

Magret de canard 

Pièce de bœuf 

Volaille fermière

Longe de thon 

Gambas...

Sauce cèpes, morilles et st-Marcellin

Le Vin d’honneur continue…



Diner
(exemple)

« Terre-mer » de quasi de veau… 

petites coques, jus réduit…

Filet de dorade frais… crème de 

safran, duo de riz blanc et noir, 

purée de carottes au beurre 

noisette!

Suprème de volaille fermier cuit en 

basse température…

crème de Morilles!



Assortiment de desserts maison

À définir selon vos envies

DessertsPlateaux de Fromages

cagette de St-Marcellin

Café 

Champagne

OU


